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DELACAVE, cest une brasserie
urbaine située a Nimes, fiere de
son esprit jeune et dynamique.
Nous sommes passionnés par la
création de Craft beer originale,
repoussant les limites de la
créativité brassicole pour offrir
& nos clients une expérience

de dégustation exceptionnelle.

Notre brasserie incarne l'énergie
vibrante de Nimes, une ville riche
en histoire et en modernité. Chez
DELACAVE, nous croyons en la
fusion de l'artisanat traditionnel
et de linnovation contemporaine.
Chaque biére que nous créons est
le résultat d'une attention
méticuleuse aux détails, d'une
sélection minutieuse d'ingrédients
de qualité et d'une passion
indéniable pour l'art brassicole.

Ce qui distingue DELACAVE,

clest notre engagement envers
des bieres graphiques
impactantes. Nos étiquettes
colorées et expressives refletent
la diversité des saveurs que
renferme chaque canette mais
aussi et surtout un univers décalé
et générationnel faisant référence
a la culture populaire. Nous
sommes convaincus que
l'expérience de dégustation

ne se limite pas au goGt seul,
mais qu'elle commence des le
moment ou vous posez les yeux
sur notre produit.

Que vous soyez amateur de bieres
légeres, houblonnées, fruitées ou
audacieuses, la Brasserie
DELACAVE a une création qui
saura, éveiller vos sens, parfois
méme vous bousculer. Explorez
notre gamme variée de biéres
artisanales et découvrez I'@me
créative qui anime chacun de

nos brassins.

Rejoignez le club dans notre quéte
de l'extraordinaire et partagez
laventure brassicole avec la
Brasserie DELACAVE. Cheers

a la passion, & la créativité

et & la délicieuse expérience
qulest la dégustation de nos Craft
beers uniques !

ALPHA
DESCRIPTIF :

On laime notre Alpha,

Clest une biére blonde simple,
sans prétention et destinée
au plus grand nombre tout en
restant qualitative.

Cette biere est facile dacces
et plaira & tous. Aussi bien en
fat gu'en canette, elle
étanchera les soifs les plus
solides.

Pour résumer, TALPHA est

la base de nos biéres.

BLONDE
LIGHT ALE

ABV (Alcool By Volume) :
4 % Vol

IBU (International Bitterness Unit) :
14 - Amerture fine et
discrete

EBC (European Brewery
Convention): 6,5 - Robe
jaune pdle légérement dorée

INGREDIENTS : Eau, malt
dorge, houblons
(1134 expérimental), levure




BIERE DE
NIHIES

VENI-VEDI-BIBI

(Avec moderatum)

BIERE DE NiMES
DESCRIPTIF :

La BIERE DE NIMES made in
Delacave brewing est une
biere blonde du type pale ale,
fermentée avec une base
dorge qui lui confere un joli
profil malté.

Coté originalité, nous avons
gjouté un excellent RIZ de
CAMARGUE IGP.

Le riz permet dobtenir une
biére plus pdle et seche !
Tout en laissant la fleur

de houblon slexprimer.
Aromatisé habilement

avec le houblon Citra !

Clest quand ton prochain
apéro ?

VENI, VEDI, BIBI !

*Produits issus de l'agriculture biologique

PALE ALE

ABV (Alcool By Volume) :
4.35% Vol

IBU (International Bitterness Unit) :
14-Amertume fine et
discrete

EBC (European Brewery
Convention) : 5 - Robe
jaune pdle légéerement
dorée

INGREDIENTS : Eau, malt
dorge*, houblon* (Citra)
levure, riz de camargue IGP*
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GN@KY ON THE BLOCK
DESCRIPTIF :

PFFF MAIS NON ! Pas le
BOYZ BAND ! Mais la Kveik
IPA, bien dry hopped avec
comme houblons du Chinook
Cryo, Citra et Eldorado.
Fermentée avec une levure
Kveik. Sous sa robe jaune
trouble se cache toute la magie
de la levure Kveik, survitaminée
par un énooorme dry hop !
Hmm ! Des louverture de la
canette, lodeur des houblons
se repend comme la
promesse dun savoureux
moment & partager .

En bouche, cest un dessert,
une mousse de fruit pétillante !
Pomplemousse, mangue, fruit
du dragon se font la part belle !
Avec ses 6.5% ABV, elle met en
joie;) Ne fais pas ton étonné si

tu envoies du booty shake sur

ABV (Alcool By Volume) :
7% Vol.

IBU (International Bitterness Unit) :
18,75 - Légére amertume

EBC (European Brewery
Convention) : 6,9 - Robe
jaune et délicatement
orangée - Trouble

INGREDIENTS : Eau, mallt
d'orge, flocons d'avoine,
houblons (Citra, Mosaic),
levure

la moindre mélodie !

KVEIK WIZARD AT HIS BEST
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SO FRESH AND

AMBREE 3000
DESCRIPTIF :

AMBREE 3000 adopte un
profil caramélisé, sec et
généreux.

Cette biere ambrée de type
américaine, se veut fraiche,
finement houblonnée avec
une belle base céréaliére.
Gustative et rafraichissante,
cette biére plaira aux
débutants comme aux
dégustateurs de bieres les
plus avertis.

Et, pour citer le chanteur
qui est a l'inspiration de son
nom, elle est « so fresh

and so clean » !

S
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# AMERICAN AMBER ALE

ABV (Alcool By Volume) :
5,88 % Vol.

IBU (International Bitterness Unit) :
13 - Amerture franche et
seche

EBC (European Brewery
Convention) : 25 - Robe
ambrée / cuivrée
INGREDIENTS : Eau, malt
d'orge*, houblons*
(Cascade), levure
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PAYPALE
DESCRIPTIF :

CaliforNimes ,

septembre 2019.

Clest dans une cave de la
chilicon Valley que PAYPALE
voit le jour. Biere blonde du
type AMERICAN PALE ALE,
elle forge son ADN dans une
levure American WEST
COAST alimentée par 3
céréales (orge, blé, avoine)
Nous avons pour le coté
WEST Side opté pour le
houblon CASCADE (Oregon,
US) il apporte une légere
amertume ainsi qu'un
délicieux gout floral et de pin.
Solide base de notre gamme,
PAYPALE colle parfaitement &
son style. I[déale pour se
rafraichir & tout moment.
Avec un taux & seulement 4.5

AMERICAN PALE ALE

%

ABYV (Alcool By Volume) :

4,5 % Vol.

IBU (International Bitterness Unit) :
27 - Amerture marquée et
nette

EBC (European Brewery
Convention) : 6,5 - Robe
jaune pdle légerement
dorée

INGREDIENTS : Eau, malt
dorge, malt de froment,
flocons d’'avoine, houblons
(Cascade), levure
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COOLOS COOLOS
DESCRIPTIF :

Elle sinspire des mexicans
lager. Brassée avec de lorge
maltée, du flocon de mais et
aromatisée au houblon
Mosaic/Cascade. Cet
assemblage offre une biere &
laréme floral, doux et mielleux
sur une fin nette.

Sa robe jaune pdle
translucide et son faible taux
dalcool la rendent dune
extréme buvabilité,
rafraichissante et sociale
pour les chaudes journées a
la cool. Son design vibrant et
coloré reflete énergie
dynamique de cette biere.

« Quoi lalcool, ce nest pas cool ?
Alors pourquoi il y a le mot cool
dans alcool ? » (Patoche de
Nimes - Le flambeau)

ABYV (Alcool By Volume) :
3% Vol.

IBU (International Bitterness Unit)
7

EBC (European Brewery
Convention) : 3

INGREDIENTS : Eau,
Malt d'orge, flocons de mdis,
houblons (Mosdic), levure
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ELECTRIK
DESCRIPTIF :

ELECTRIK IPA un retour au
source des india pale ale.
Elle est complexe,
gourmande, et rentre dans
une gamme classique pour
qui veut décourvrir les IPA.
Son amertume franche
rappelle les agrumes,

le litchi, les fruits de la
passion, le tout rééquilibré
par un corps rond et
généreux.

Cette biere est parfaite
pour rafraichir le palais de
tous les amateurs de bieres
avec de 'amertume.

ABV (Alcool By Volume) :
6,26 % Vol.

IBU (international Bitterness Unit) :
45 - Amerture franche

EBC (European Brewery
Convention) : 15 - Robe
légerement dorée
INGREDIENTS : Eau, mallt
d'orge, malt de froment,
flocons d’‘avoine, houblons
(Citra, Cascade, Chinook),
levure
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MASS
DESCRIPTIF :

MASS (IVE) DROP de houblon.
100% citra. 10 grammes par litre
de chez Yakima chief. Comme le
style East coast IPA lexige,
lamertume est & O ( Zéro, que
tchi, walou) tandis que son profil
aromatigue est complexe.
Pamplemousse, citron, péche,
melon, groseille...

Dlune robe bien dorée, elle sera te
séduire avec sa rondeur et sa
douceur.

MASS IPA est une biére haut de
gamme, une bombe houblonnée
pour dégustateurs néophytes ou
avertis.

DAMN, craft beer NOT dead
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ABV (Alcool By Volume) :
6,5% Vol.

IBU (International Bitterness Unit) :
O- Amerture inexistante

EBC (European Brewery
Convention) : 7 - Robe
jaune clair trouble
INGREDIENTS : Eau, malt
dorge, malt de blé, flocons
d'avoine, houblons (Citra),
levure
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SMOG
DESCRIPTIF :

Plongez dans un nuage de
douceur avec la SMOG, une
biere au profil unique. Avec ses
6,2% dABV et une amertume
parfaitement absente, elle séduit
par sa robe finement dorée et
son corps onctueux, gréce &
lajout de flocons davoine.
Brassée avec des houblons
néo-zélandais Motueka et
Riwaka, elle libere des ardbmes
tropicaux et dagrumes, portés
par une levure Verdant qui
intensifie son caractere fruité.

Une biere & la fois douce et
expressive, idéale pour ceux qui
aiment se laisser envelopper par
des saveurs subtiles, sans la
moindre amertume.

NEW ENGLAND IPA

ABV (Alcool By Volume) :
6,2 % Vol.

|BU (International Bitterness Unit) :
O - Zéro amerture

EBC (European Brewery
Convention) : 8,5 - Robe
jaune finement dorée
INGREDIENTS : Eau, malt
dorge et d'avoine, blé,
flocons d’‘avoine, houblons
NZ (Motueka / Riwaka),
levure Verdant
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ABBAYE COOL
DESCRIPTIF :

Cette biere se veut jeune,
dynamique. Se rapprochant
du style des bieres
dabbayes, cette blonde
triple avec sa base maltée
généreuse lui donne un coté
gourmand, au nez on
trouvera facilement larébme
de la banane, un caractere
épicé et fruité provenant de
sa levure de fermentation
haute dlorigine belge. Elle a
un bel équilibre avec une
|égere sucrosité en bouche,
ce qui la rend facile & boire
et tres facile dacceés pour les
palais les plus novices. Dans
sa belle robe délicatement
orangée, elle rafraichira les
gorges les plus asséchées
et sera de toutes les fétes.

ABYV (Alcool By Volume) :
8 % Vol.

IBU (international Bitterness Unit) :
30 - Amerture légére

EBC (European Brewery
Convention) : 20 - Robe
dorée légerement cuivrée

INGREDIENTS : Eau, malt

d'orge, houblons (Williamette,

Krush), levure
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ZIPLINE
DESCRIPTIF :

Légere et vivifiante, ZIPLINE
est une biere blanche qui
s'élance avec fluidité et
|égereté. Avec ses 4,5% dABV
et un soupgon d'amertume,
elle offre une expérience
rafraichissante et subtilement
équilibrée. Sa robe blanche
lumineuse laisse présager une
douceur aérienne, soutenue
par des céréales d'orge,
davoine et de blé. Les
houblons Citra et Cascade
apportent des notes
d'agrumes et de fleurs, tandis
que lalevure compléte ce
profil frais et désaltérant.

Let’s Zipline !

ABV (Alcool By Volume) :
4,5% Vol.

IBU (International Bitterness Unit) :
14,4 - Soupgon d'amertume

EBC (European Brewery
Convention) : 6,5 - Blanche

INGREDIENTS : Eau

- Céréales : Orge, avoine, blé
- Houblons : Citra, Cascade

- Levure
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PIRANHA
DESCRIPTIF :

L'horreur absurde terrorisa le
lac Victoria (Arizona) ainsi que
BIGWET (parc aquatique).

Le pire reste & venir. Les
piranhas préhistoriques
(environ 2 Millions dannées
avant JCVD) sont de retour
etils ont super trop la faim!
Chassant en pack de 4, 6 ou
12 : soyez sur vos gardes !
Egalement appelée

« the great white piranha »
ou « le dévoreur de langue »
par les autochtones.
PIRANHA 3D est une WHITE
IPA bien trempée. Trouble
péle, note poivrée x épicée.
Faible amertume, saveur pin
et résine. Bouquet exotique.
Le tout fermenté habilement
par une levure de type
farmhouse.

ATTENTION AUX PEDILUVES !!

AGRONET

?ELAE X X
ronhouss CAVE. X sumsons X EJAENE

BLANCHE IPA
FARMHOUSE

ABV (Alcool By Volume) :
6% Vol.

EBC (European Brewery
Convention) : Trouble pdle,
note poivrée et épicée

INGREDIENTS : Eau, mallt
d'orge, malt de blé, malt
d'avoine, flocons d'avoine,
houblons (Nelson sauvin, Citra,
Mosaic), levure
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De la biere en fGt (artisanales,
locales, délicieuses) pour votre
Mariages, association, fétes
votives, événements sportifs,
concerts, festivals, soirées
entre amis, week-end, nous
disposons d'un important Parc
de tireuse mobiles simples becs,
doubles becs, grosse capacite et
petite capacités que nous vous
mettons & disposition gratuites.
Des flOts et une ou plusieurs
tireuses a biere le temps de votre
événement.

Nous pouvons dans certaines
conditions vous proposer la livraison,
linstallation et la mise a disposition
de, décoration, gobelets, serveurs,
scénographie...

Nos flits sont des fGts inox de 30L,
20L : Blonde, blanche, ambrée, ipa,
session ipa..et bieres du moment.
Concernant les quantités pour
un événement, avec 1 fat vous
pouvez tirer 120 verres de 25 clL,
vous pouvez prendre plus de flts
par sécurité, ils seront repris si non
percutés.

N'hésitez pas a passer a la
brasserie au 116 impasse Juvénal
30900 NIMES, une dégustation
vous sera offerte afin de préparer
au mieux votre événement.

Vous pouvez nous contacter au
0608601103 ou par mail a:
bieredenimes@gmail.com





